Menu

A partager...

15€

¥ Planche provencale - Tapenade d’olives noires, afoli, tartinade de thon  la tomate
& Planche de charcuteries - Chorizo, jambon cru, mortadelle, coppa

4 Planche de fromages - Brie, comté, roquefort, chévre

kL ok ke &

Entrees 14€

Salade de saison &

Carpaccio de boeuf
Parmesan, oignons frits, olives, salade verte

Velouté de saison &
Tataki de thon

Brunoise de concombre, sauce soja-citron,
sésame

Desserts

8€

& Moelleux au chocolat

¥

¥
¥
¥

Creme anglaise et chantilly

Creme briilée vanille

Pavlova exotique
Passion, meringue, brunoise d’ananas

Poire belle-héléne
Poire pochée, sauce chocolat, glace vanille

& Oeuf cocotte
R . Dessert du moment
Creme, croutons, lardons, champignons,
parmesan
Plats 21€ Entrée - plat - dessert

A

Suggestion du chef

Pavé de saumon
Polenta crémeuse, jus de crustacés

Risotto aux crevettes &

Piece du boucher
Sauce échalotte, gratin dauphinois

Pdtes forestiéres
Filet de poulet, creme aux champignons,
parmesan, champignons en persillade

(# Option végétarienne

35€

Entrée - plat

Ou

Plat - dessert

29€

Menu enfant

Steak frites
OU Poisson, pates
Dessert : boule de glace
Boisson: sirop a ’eau

(Jusqu’a 10 ans)

17€




